
REGULAMIN KONKURSU „NAJLEPSZY WYPIEK I NAJLEPSZA PRZEKĄSKA NA 
ZIMNO Z DODATKIEM NATURALNEGO MIODU” - ORGANIZOWANEGO W DNIU 

15 WRZEŚNIA 2024 PODCZAS IMPREZY „MIODOWO I FOLKOWO”, KTÓRA 
ODBĘDZIE SIĘ NA BOISKU W POSTĘKALICACH 

1. Organizator konkursu: 

Centrum Kultury i Sportu Gminy Bełchatów 

2. Współorganizator: 

Gmina Bełchatów 

3. Cele konkursu: 

Promowanie lokalnych produktów, wspieranie kreatywności KGW, promowanie dziedzictwa 
kulinarnego. 

4. Czas trwania konkursu 

Konkurs organizowany jest w dniu 15 września 2024 w godzinach 15:00 – 18:00. Wyłonienie laureatów 
i ogłoszenie wyników nastąpi w dniu 15 września 2024 do godz.: 18:00. 

5. Warunki uczestnictwa: 

a) Konkurs skierowany jest do KGW, działających na terenie gminy Bełchatów. W konkursie mogą 
uczestniczyć jedynie osoby pełnoletnie. Warunkiem uczestnictwa w konkursie jest wysłanie formularza 
zgłoszeniowego (załącznik) na adres: biuro@ckisbelchatow.pl lub dostarczenia wypełnionego 
formularza do CKiS Gminy Bełchatów Filia w Zdzieszulicach Dolnych, Zdzieszulice Dolne 20a do dnia    
10.09.2024 do godziny 10:00. W konkursie może wziąć udział 10 KGW z terenu gminy Bełchatów.               
Z uwagi na ograniczoną liczbę miejsc o możliwości udziału decyduje kolejność zgłoszeń. 

b) W dniu 15 września 2024 (podczas imprezy Miodowo i Folkowo w Postękalicach) do godziny 15:00 
należy dostarczyć do namiotu Organizatora wypiek cukierniczy oraz/lub przekąskę w ilości: po 4 sztuki           
dla Komisji Konkursowej oraz min. po 15 sztuk – do degustacji dla uczestników imprezy. 

c) Produkty powinny być zabezpieczone zewnętrznie, pokrojone lub wyporcjowane, podane w sposób 
estetyczny. 

d) Komisja zastrzega sobie prawo odrzucenia produktów w przypadku nie spełniania warunków 
estetycznych. 

e) Każde KGW może zgłosić maksymalnie jeden wypiek i jedną przekąskę. 

f) Zgłoszenie produktu do Konkursu jest równoznaczne z udzieleniem zgody na udział w Konkursie i na 
fotografowanie, nagrywanie wizerunku oraz towaru podczas imprezy z możliwością wykorzystania 
przez Organizatora i Współorganizatora w dowolny sposób podczas i po imprezie. 

6. Zasady konkursu: 

Wyboru „Najlepszego wypieku i najlepszej przekąski wytrawnej na zimno z dodatkiem naturalnego 
miodu” dokona czteroosobowa Komisja Konkursowa powołana przez Organizatora. Komisja dokona 
oceny na podstawie subiektywnej oceny smaku i wyglądu wypieku i przekąski. Ocena Komisji 
Konkursowej nie podlega podważeniu. 

Ogłoszenie wyników Konkursu nastąpi w dniu 15 września 2024 do godziny 18:30. 

 



 

7. Nagrody w konkursie: 

Organizatorzy konkursu przyznają: 

- jedną nagrodę dla KGW z najlepszym wypiekiem z dodatkiem miodu naturalnego postaci voucherów 
zakupowych o wartości 1000 zł; 

- jedną nagrodę dla KGW z najlepszą przekąskę na zimno z dodatkiem miodu naturalnego w postaci 
voucherów zakupowych o wartości 1000 zł. 

O przyznaniu ewentualnych wyróżnień (w postaci voucherów zakupowych po 400 zł każdy) zadecyduje 
Komisja Konkursowa. 

8. Organizator zastrzega sobie możliwość odwołania konkursu bez podania przyczyny                                       
do dnia 9 września 2024 roku. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Zał. 1 Regulamin konkursu „Najlepszy wypiek i najlepsza przekąska wytrawna na zimno z dodatkiem naturalnego 
miodu”   

Formularz Zgłoszeniowy 

Konkurs „Najlepszy wypiek i najlepsza przekąska wytrawna na zimno z 
dodatkiem naturalnego miodu” 

 

1. Kategoria*: 

a) I – najlepszy wypiek z dodatkiem miodu naturalnego 

b) II – najlepsza przekąska na zimno z dodatkiem miodu naturalnego 

*proszę podkreślić właściwą kategorię (jedną z dwóch lub obie) 

 

2. Informacje o uczestniku konkursu: 

Koło Gospodyń Wiejskich z miejscowości: 

..…………………………………………………………………………………………..……… 

 

Nazwy konkursowego wypieku i konkursowej przystawki:  

1. …………………………………………………………………………………………………... 

2. ……………………………………………………………………………………..……………. 

 

3. Dane osoby zgłaszającej, z którą Organizator będzie się kontaktował: 

Imię i nazwisko osoby zgłaszającej: …………………………………………………………… 

telefon: ………………………………………………………………………………………… 

email: …………………………..………………………………………………………………. 


